SUSHI BAR

Sushi

Kleine japanische Kostlichkeiten, ob pur mit Fisch und Reis oder ausgefallen mit aromatischen

Noriblattern, frischem Gemuse und wuirzigen Sol3en - Sushi ist der Inbegriff gesunder Kuche.

Stellen Sie sich Ihr personliches Sushi-Menu zusammen und entdecken Sie die leckeren Reis-
happchen in einer fast unerschopflichen Vielfalt.

Nori
DuUnne, getrocknete Blatter aus essbaren Meeresalgen.

Wasabi
Sehr scharfer, griner Meerrettich.

Nigiri
Mit Fisch, Meeresfriichten oder Entenbrust belegte Reisballchen.
Maki

Die klassische Sushi-Rolle besteht aus einem Nori-Blatt und wird
mit Reis und verschiedenen Fullungen zusammengerollt.

California Roll
Hier umgibt ein mit Fischeiern bestreuter Reismantel den in Nori
gewickelten Inhalt.

Temaki
Nori-Blatter, Sushi-Reis und wurzige Zutaten, titenférmig gerollt.

Temari
Nori-Blatter, Sushi-Reis und wurzige Zutaten, zu einem Ball geformt.

Sashimi
Roher Fisch, der ohne Reis serviert wird.

* Bitte beachten Sie die Hinweise auf der letzten Seite!
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Nigiri Sushi*
a la carte (je 2 Stuick)

Maguro | 4,5
Thunfisch

Ebi | 4,0
gekochte Shrimps

Amaebi | 4,0
rohe, leicht stf3e Shrimps

Ente | 4,5
gegarte Entenbrust

Kani | 4,0
Surimi

Sake | 4,0
Lachs

Unagi | 4,0
Aal

Ebiko | 4,0
Rogen vom Capelin Fisch

Ikura | 3,5
Lachsrogen

Tako | 3,5
Tintenfisch

lka | 3,5
Calamari

Vegan Maguro | 4,0
veganer Thunfisch

Vegan Sake | 4,0
veganer Lachs
Nigiri Sushi Kombinationen*

Nigiri Sushi Gyoko | 12,5
(9 Stuck Ihrer Wahl)

Nigiri Sushi AIDA | 11,5
(7 Sttick Ihrer Wahl)

Alle Preise in Euro
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Sashimi*
a la carte (3 Stiick)

Maguro | 5,5
Thunfisch

Ebi | 4,5
gekochte Shrimps

Amaebi | 4,5
rohe, leicht stf3e Shrimps

Kani | 4,5
Surimi

Sake | 4,5
Lachs

Unagi | 4,5
Aal

Ebiko (1 Stick) | 4,5
Rogen vom Capelin Fisch

Ikura (1 Stiick) | 4,0
Lachsrogen

Tako | 4,0
Tintenfisch

lka | 4,0
Calamari
Sashimi Kombinationen*

GrofR3e Sashimi Platte | 19,9
(7 Sorten Ihrer Wahl a 3 Stiick)

De Luxe Sashimi Platte | 29,9
(9 Sorten Ihrer Wahl a 3 Stiick)

Alle Preise in Euro * Bitte beachten Sie die Hinweise auf der letzten Seite!
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Makimono Roll Sushi™* (s stiick)

Kappa Maki | 5,0
Salatgurke

Oshinko Maki | 5,0
eingelegter Rettich

Sake Maki | 5,5
Lachs

Tekka Maki | 5,5
roter Thunfisch

Vegan Sake Maki | 5,5
veganer Lachs

Vegan Tekka Maki | 5,5
veganer Thunfisch

ohne Reis (2 Stiick)

Tuna Nigi Roll | 5,5
Thunfisch, Enoki Pilze

Sake | 5,5
Lachs, Enoki Pilze

grofRRe Rolle (8 Stiick)

Ura Maki | 5,5
grofl3e Sushi Rolle mit Avocado und Surimi

Futo Maki | 5,5
grol3e Sushi Rolle mit Pilzen, Salat, Spargel, Gurke und Rettich

Ginza Rolle | 5,5
grol3e Rolle mit Avocado, Surimi, Mayonnaise und
Rogen vom fliegenden Fisch

AIDA Rolle | 5,5
grol3e Rolle mit Mango, Surimi, Mayonnaise und Sesam

Shokunin Rolle | 5,5
grol3e Rolle mit Rotem Thunfisch, Avocado und Fischrogen

Kobe Rolle | 5,5
grol3e Rolle mit gerauchertem Spitzkopfaal und Salatgurke

California Rolle | 5,5
grol3e Rolle mit Mango, Surimi, Spargel, Gurke, Mayonnaise und
Rogen vom fliegenden Fisch

Alle Preise in Euro



SUSHI BAR

Temaki Sushi*
mit Salat oder Nori (1 Stiick)

Kani Sarad Temaki | 4,5
Surimi, Mayonnaise, Spargel, Ebiko, Gurke und Reis

Ebi Sarad Temaki | 4,5
Shrimp, Mayonnaise, Spargel, Ebiko, Gurke und Reis

Ente Temaki | 4,5
geraucherte Entenbrust und Frahlingszwiebel

Temari Sushi*
mit Nori (2 Stiick)

Sake Temari | 4,5
Lachs, Frahlingszwiebel, Reis und Nori

Maguro Temari | 4,5
Thunfisch, Fruhlingszwiebel, Reis und Nori

Warmes Sushi
gebackenes Sushi mit speziellen Saucen (8 Stiick)

Spicy Crunchy Shrimp Roll | 7,5
Riesengarnelen in Pankomehl, Koriander, Gurke, Avocado und
scharf-saurer Sol3e

Vegetarisches Tempura | 7,0
Auswahl von frischem Gemuse in Tempurateig mit Tentsuyu Sojasauce

Hot Teriyaki Chicken Roll | 7,5
Hahnchenfleisch mit Avocado und Gurke in Crispy Sesamtempura
mit Teriyaki-Sauce

Crispy Philly Roll | 7,5

Lachs mit Avocado und Frischkase in Pankomehl gebacken
serviert mit scharfer Aioli

Alle Preise in Euro * Bitte beachten Sie die Hinweise auf der letzten Seite!
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Sushi Spezial*

Gemischte Platte | 17,9
Nigiri (4 Stuck), Sashimi (4 Stuck), Maki (8 Stuck)

Gemischte Platte mit kaltem und warmem Sushi | 19,9
Maki kalt & warm (je 6 Stuck), Gemuse Tempura (6 Stuck),
Nigiri (2 Stuck), Sashimi (6 Stuck)

Gemischte Platte fur 2 Personen mit kaltem und warmen Sushi | 29,9
Maki kalt & warm (je 12 Stuck), Gemuse Tempura (12 Stuck),
Nigiri (4 Stuck), Sashimi (12 Stuck)

Vorspeisen und Suppe*

Edamame Sojabohnen | 2,5
gekochte Sojabohnen mit knackigem Salz

Tuna Wasabi Carpaccio | 7,5
Thunfisch Sashimi mariniert mit Olivenol, Wasabi-Aioli,
Knoblauch-Chips und Masago-Kaviar

Misosuppe | 4,5
Fischsuppe mit Miso, Frahlingszwiebeln und Tofu

Wakame-Gurke-Citrus Salat | 4,5
Seegrassalat mit Gurke, Sesam und Yuzu Citrus
Sushi Dessert

Schoko-Frischkasemousse | 5,5
mit Ingwerfullung und Kirsch-Gelee

Sweet Maki Roll (4 Stiick) | 5,0
Sushi Rolle mit Mango und Papaya

Alle Preise in Euro
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Getranke

Spezialitaten
Sake 0,11 | 5,5
Griiner Tee ® & © O & Kannchen | 2,9
Pflaumenwein5cl | 4,5
Kirin Beer 0,331 | 3,9

Japan

Softdrinks

Gerolsteiner Mineralwasser 0,251 | 2,5
Sprudel/Naturell

Thomas Henry @ 0,201 | 3,5
Tonic Water, Ginger Ale, Bitter Lemon

Coca-Cola, Fanta, Sprite @ OO « 0,201 | 2,5

Apfelsaft, Orangensaft @ © 0O € 0,201 | 2,5

Alle Preise in Euro
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Apéritif
Sherry Tio Pepe 5¢l | 4,5
Stone’s Green Ginger Wine 5cl | 4,5

Brogsitter Prestige, Brut, Edition AIDA @ & **
0,751 ] 27,9
0,111 4,5

WeiRweine @ ¢ **

Brogsitter Edition AIDA WeiBRburgunder/Chardonnay
Deutschland

0,751 | 27,9

0,211 8,0

Bio-Riesling
Qualitatswein ¢ Deutschland
0,751 27,9

0,21]8,0

Roséwein

Bardolino Chiaretto D.O.C @ & **
Venetien ¢ Italien

0,751 27,9

021] 8,0

@ 4DA Comfort Deluxe und AIDA All inclusive

& 4iDA comfort

© AIDA Light

QA/DA Kids & Teens Comfort und AIDA Kids & Teens All inclusive
@ AIDA Kids & Teens Light

Gern stellen wir Ihnen unsere schriftlichen Aufzeichnungen zu allergenen Zutaten zur Verfiigung.

*  Aufgrund gesetzlicher Auflagen sind wir zu folgendem Hinweis verpflichtet: Der Verzehr von rohen bzw. halb gegarten Speisen
aus Fleisch, Gefliigel, Fisch, Krustentieren und Eiern kann ein gesundheitliches Risiko darstellen, insbesondere bei Menschen
mit geschwéchtem Immunsystem. Auf Wunsch garen wir die Speisen gern fiir Sie durch.

** Ausgenommen Flaschenware

Alle Preise in Euro



